Auberginen vom Ofen

2 grosse Auberginen

3-4 mittlere Kartoffeln

1/2 kg Tomaten, enthdutet und in kleine
Wiirfel geschnitten

1 Zwiebel, fein geschnitten

3  EL Olivenol
Salz, Pfeffer, Oregano, Kiimmin

150 gr Feta, zerbrockelt

1 Tasse Olivenol zum Backen

Auberginen in Scheiben schneiden, fur kurze Zeit in Salzwasser
einlegen. .

Kartoffeln in Scheiben schneiden, leicht anbraten. Auf Kichenpapier
abtropfen lassen, in ein Backblech oder eine feuerfeste Form legen. Mit Salz
wilrzen.

Auberginen abtropfen lassen, im heissen Olivendl leicht anbraten, auf
Kiichenpapier abtropfen lassen. Auf Kartoffeln anrichten. Leicht salzen.
Zwiebel in wenig Wasser wihrend ca. 5 Min kocheln lassen. Wenn das
Wasser verdampft ist, Olivendl und Tomaten hinzufiigen. Mit Salz, Pfeffer,
Kiimmin und Oregano wiirzen. Wenn die Sauce dicklich ist, vom Feuer
nehmen und die Feta untermischen.

Sauce Uber die Auberginen giessen, wihrend ca. 1/2 Std. bei mittlerer Hitze
backen.
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