Kichererbsen mit Zitronensauce

1/2 kg Kichererbsen
1/2 Tasse Olivenol
1 Zwiebel, fein
geschnitten
Salz, Pfeffer
1 EL Mehl
Saft 2 Zitronen

Kichererbsen {iber Nacht in
Wasser einweichen.

Wasser wegschitten, Zwiebeln in
Olivenol diinsten, Kichererbsen bei-
fiigen, mit Wasser zudecken und weichkochen.
Mehl im Zitronensaft auflosen, etwas Sud von der Pfanne beiftigen, unter
die Kichererbsen rithren. Mit Salz und Pfeffer wiirzen, wihrend weiteren S
Min. kocheln lassen, bis die Sauce gebunden ist.
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