Ruhreier

2 Paprikaschoten
2 Zwiebeln, fein geschnitten
3 reife Tomaten, gerieben
5" FElec
1/2 Tasse Feta oder sonstiger Kise
1 KL Oregano
Salz, Pfeffer
4 EL Olivenol

Ol in eine Bratpfanne geben und erhitzen. Zwiebeln, Paprikaschoten und
Tomaten auf kleinem Feuer kécheln lassen bis alles eingedickt ist.

Unter standigem Rithren ein Ei nach dem anderen in die Pfanne geben. Kise
dazugeben, mit Salz, Pfeffer und Oregano abschmecken. Sobald die
Eiermasse fest ist servieren. |
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