Fleischkl6sschen mit
griinen Oliven

1/2 kg Hackfleisch

2 Knoblauchzehen,
fein geschnitten

1 Tasse altes Brot, gerieben
Salz, Pfeffer, Kiimmel

1 Tasse Olivenol zum Braten

Fiir die Sauce:
1/2 Tasse griine Oliven
3 EL Olivenol
1 Zwiebel, fein geschnitten

3 EL weisser Wein
- 1/2 kg reife Tomaten, piiriert

Hackfleisch mit Knoblauch, Brot, 1/2 KL
Salz, Pfeffer und Kiimmel mischen. Klésschchen machen, braten. Oliven in
Wasser wihrend 3 Min. kochen, 2 Mal wiederholen, abtropfen lassen.
3 EL Olivendl und Zwiebeln in eine Pfanne geben, Oliven zufiigen, alles
wahrend 5 Min. auf kleinem Feuer diinsten, mit Wein abloschen, Tomaten
hineingeben, alles 10 Min. kocheln. Fleischklosschen in die Sauce geben
und 10 Min. schmoren.
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