Hihnchen mit Salbei

1 mittelgroBes Hiihnchen

1 grobe kleingeschnittene Zwiebel
1/2 Tasse Olivenol

1/2 Tasse Wein

Saft einer Zitrone

2 kleine Zweige Salbei

Das Hihnchen waschen und in Stiicke
schneiden, und nach Geschmack die Haut
entfernen. In Olivenol mit der Zwiebel an-
briunen und dann mit Wein loschen.
Salzen, Wasser hinzufiigen und ca. 1
Stunde gar kochen. Dann den Zitronensaft
und den Salbei hinzuftigen und nochmals
5 Minuten kochen lassen.
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